Dal fiore alla barrique: Giorgio Poeta,
giovane apicoltore di Fabriano, ha
sperimentato un miele di acacia
invecchiato in barrique, che oltre a essere
molto apprezzato dai gourmet, gli & valso
I'Oscar Green 2011 come prodotto
innovativo. Viene prodotto a maggio e
subisce un invecchiamento di 9 mesi in
botti di rovere francese che prima hanno
contenuto vino da uve Montepulciano e
Sangiovese. Il miele & molto liquido e,
sebbene all’olfatto rievochi il sentore del
vino cotto, ha un gusto composito dato
dalla combinazione dell'uva fermentata
con | tannini del legno, con note
balsamiche e un retrogusto doice.
Notevoli anche gli altri prodotti: dal raro
miele di Stachys, pianta che cresce sulle
stoppie dopo la trebbiatura, al miele di
girasole a quello di melata di bosco. E
I'idromiele: bevanda dalla fermentazione
dell'acqua con un blend di mieli di acacia,
girasole, Stachys. Fabrizia Fedele
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